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1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt,  
7 gewachst, 8 mit Milcheiweiß, 9 mit Phospat, 10 coffeinhaltig, 11 chininhaltig  

Suppen & Vorspeisen  
Soups & starters  

  

  

  

Rinderkraftbrühe „Royal“ mit Einlage 8  
Beef broth „Royal“  

 8,50 € 
  

 

Krabben-Hummercreme mit Sahne 4,8  
Crab-lobster-cream with cream  

 8,90 € 
 

  

Eine Gamba auf geröstetem Weißbrot mit Knoblauchcreme & einem Salatbouquet 

One gamba on toasted white bread with garlic cream & salad bouquet  

9,80 €  
   

 

Kleiner Gartensalat mit verschiedenen Dressings & frischem Baguette 8  
Small garden salad with different dressings served with fresh baguette  

8,80 €  
   

 

Kartoffel-Wirsing-Bruschetta mit Nüssen, gratiniert mit Parmesan 8  

Potato-savoy-cabbage-bruschetta with nuts, gratinated with parmesan  

9,20 €  
  

  

Warmer Ziegenkäse im Amaranthmantel mit Feldsalat, Preiselbeeren & Himbeerdressing 2,8  
Warm goat cheese in amaranth coating served with lamb`s lettuce, cranberries & raspberry dressing 

12,60 € 

  

 

Westfälischer Schinken auf Schwarzbrotecken mit Senfgurken 3,5  
Westphalian ham on black bread wedges with mustard pickles  

8,90 €  
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Fisch  
Fish  

  

  

  

Seehecht mit Rote Bete-Kartoffel-Gemüse & einer Meerrettichsauce 3,8 

Hake with beetroot, potato vegetables & horseradish sauce  

27,50 €  
  

Lachsfilet mit einer Pesto-Kruste dazu feine Bandnudeln & eine Hummersauce 4,8 

Salmon fillet with pesto crust served with fine tagliatelle & lobster sauce 

28,30 €  
  

Duo vom Fisch mit einer Senfsauce dazu Pfannengemüse & Bratkartoffeln 3,5,8 

Duo of fish with mustard sauce with pan-fried vegetables & fried potatoes 

29,90 €  
  

 

 

 

 

Hauptgerichte - Salat, Vegetarisch & Vegan 

Main dishes - Salad, vegetarian & vegan 

   

  

Salatvariation mit verschiedenen Dressings & frisches Baguette 8 

Salad with different dressings & fresh baguette   
  

wahlweise mit 

Hähnchenbrust chicken breast                      22,50 €  

  Streifen vom Roastbeef Strips of roastbeef    23,50 €  

  Lachsfilet salmon fillet    24,50 €    
  

Kichererbsen-Curry mit Süßkartoffel-Kokosmilch & Spinat dazu Reis 

Chickpea curry with sweet potato coconut milk & spinach with rice 

19,60 €  
  

Winterliche Bowl (Spinat, Rote Bete, Gemüse, Kichererbsen, Reis, Nüsse, Tofu) 3 

Winter bowl (spinach, beetroot, vegetables, chickpeas, rice, nuts, tofu) 

23,80 €  
  

Bunter Blattsalat mit gebratenem Tofu & Pfannengemüse 3 

Colorful leaf salad with fried tofu & stir-fried vegetables   

21,70 €  
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Hauptgerichte  
Main dishes  

  

  

  

Hähnchenbrust auf Pilzrisotto mit Kartoffelstroh 8 

Chicken breast on mushroom risotto with potato-straw 

21,90 € 
 

 

„Klausenschnitzel“ 

überbacken mit einer Käse-Schinken-Zwiebel-Creme dazu Pommes Frites 5,8 

"Klausenschnitzel" gratinated with a creamy cheese, ham and onion, served with frensh fries 

23,00 € 
 

 

“Mailänder Schnitzel “ 

überbacken mit Bolognese & Käse dazu Pestonudeln 1,3,8 

“Milan Schnitzel” gratinated with bolognese & cheese served with pesto noodles 

20,70 € 
 

 

Lendchen auf frischem Gemüse mit einer Pfeffersauce dazu Röstinchen 8 

Sirloin on fresh vegetables with pepper sauce & hash browns 

26,80 € 
 

 

Rumpsteak vom Angus mit Kräuterbutter, Pommes Frites & einem Beilagensalat 8 

Angus rump steak with herb butter, french fries & a side salad 

29,90 € 
 

  

Rinderfilet auf Wirsinggemüse mit einer Rotweinjus & Bratkartoffeln 5 

Beef fillet on savoy cabbage vegetables with a red wine jus & fried potatoes 

36,50 € 
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Dessert   
Dessert  

  

  

  

Zweierlei Sorbet (auch Vegan) / mit Sekt aufgefüllt  
Sorbet without or with sparkling wine  

6,30 €/ 9,80 €  
  

  

Erdbeeren mit Vanilleeis & Sahne 8  
Strawberries with vanilla ice cream & cream  

8,90 €  
  

  

Erdbeeren mit gestoßenem Pfeffer, Grand Marnier, Vanilleeis & Sahne 8 
Strawberries with crushed pepper, Grand Marnier, vanilla ice cream and cream 

11,60 € 
 

 

Panna Cotta mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott 8  
Panna cotta with strawberry-rhubarb compote  

10,40 €  
  

  

Tiramisu von der Passionsfrucht mit frischer Mango 8 

Passion fruit tiramisu with fresh mango  

12,60 €  
  

  

Dreierlei auf der Schieferplatte 8  
Surprise on the slate plate  

9,90 €  
  

  

  

  

  

Dazu reichen wir Ihnen gern eine Kaffeespezialität oder einen Digestiv 

And we will be happy to serve you a coffee specialty or a digestive  

  


